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AVES SELECCIÓN
Capón gallego 3-4 kg 1 unidad
Codornices c/hueso 125 gr Band. 8 uds.
Codornices s/hueso 125 gr Band. 6 uds.
Coquelet 250 gr Band. 4 uds.
Faisán de granja 0,8-1 Kg 1 unidad
Muslitos de codorniz 125 gr Band. 25 uds.
Muslitos de pichón 125 gr Band. 20 uds.
Pavo camperos 4-6 Kg 1 unidad
Pavo de granja 10-12 Kg 1 unidad
Pato de Pekín 2 Kg 1 unidad
Perdiz de granja 300-400 gr 1 unidad
Picantón c/hueso 400 gr Band. 3 uds.
Picantón s/hueso 200 gr Band. 3 uds.
Pichón de Bresse c/hueso 450-500 gr 1 unidad
Pichón de Bresse s/hueso 400-500 gr 1 unidad
Pintada 1-1,5 Kg 1 unidad
Poularda 2-3 Kg 1 unidad

CAZA MENOR
Conejo de monte sin piel 700-900 gr 1 unidad
Faisán de tiro pelado 900 gr Band. 2 uds.
Liebre pelada 1,1-1,5 Kg 1 unidad
Lomo de liebre 400 gr Band. 3 uds.
Muslitos de faisán 120 gr Bols. 10 uds.
Muslitos de perdiz roja 45 gr Bols. 20 uds.
Paloma Torcaz sin plumas 300-500 gr Band. 4 uds.
Pato azulón pelado 500-800 gr Band. 2 uds.
Perdiz roja extra pelada 350-400 gr Band. 4 uds.
Perdiz roja 1ª pelada 300-400 gr Band. 4 uds.
Pichón pelado 400 gr 1 unidad
Tórtola 300-500 gr Band. 4 uds.
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CAZA MAYOR
CIERVO
Cinta de lomo 1,5-2,5 Kg 1 unidad
Chuletero 4-9 Kg 1 unidad
Paleta c/h 4-6 Kg 1 unidad
Paleta s/h 3-5 Kg 1 unidad
Pierna c/h 5-9 Kg 1 unidad
Pierna s/h 4-7 Kg 1 unidad
Ragout (tacos) s/pedido Bandeja
Solomillo de venado 300-400 gr Band. 4 uds.
JABALI
Cinta de lomo 1 Kg 1 unidad
Chuletero 3-7 Kg 1 unidad
Paleta c/h 3-5 Kg 1 unidad
Paleta s/h 2-4 Kg 1 unidad
Pierna c/h 4-7 Kg 1 unidad
Pierna s/h 3-6 Kg 1 unidad
Ragout (tacos) s/pedido Bandeja
Solomillo 300-400 gr Band. 4 uds.

LA CAZA: Para completar nuestra oferta de carne
y sus derivados, durante la temporada de caza,
recopilamos toda la cantidad de animales posibles, tanto
de caza mayor como menor, que una vez preparados y
desplumados son conservados perfectamente en nuestras
cámaras, de esta forma podemos ofrecer este producto
durante todo el año.

LAS AVES: No cabe la menor duda que nuestro
país no tiene una tradición grande en el consumo de
AVES, sin embargo, debemos destacar que en los últimos
tiempos y con la evolución de nuestras cocinas se ha ido
incrementando la demanda de estos productos tan
apreciados en las cartas de los mejores restaurantes.

CAZA

Disponemos de un amplio surtido de productos elaborados de caza y especialidades culinarias.
Consúltenos.

De

ueno

lo    Mejor

o




