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JAMÓN- PALETA
Centro de jamón de bodega 6-7 Kg 1 unidad
Centro de paleta 2-4 Kg 1 unidad
CHORIZO-SALCHICHÓN
Chorizo asturiano 6 Kg Lata
Chorizo asturiano al vacío 2,5 Kg Bolsa
Chorizo fresco s/pedido Bolsa
Chorizo pincho s/pedido Bolsa
Chorizo sarta s/pedido Bolsa
Chorizo vela 1 Kg 1 unidad
Longaniza extra dulce Rioja (estuche) Est. 300 gr 1 unidad
Longaniza extra picante Rioja (estuche) Est. 300 gr 1 unidad
Picadillo de chorizo s/pedido Bolsa
Salchichón vela 1 Kg 1 unidad
MORCILLA
Morcilla asturiana 6 Kg Lata
Morcilla asturiano al vacío 2,5 Bolsa
Morcilla de Burgos s/pedido Bolsa
Morcilla de cebolla s/pedido Bolsa
Morcilla de cebolla pincho s/pedido Bolsa
BACON - PANCETA
Bacon 2-3 Kg 1 unidad
Magreta adobada 2-3 Kg 1 unidad
Panceta salada ibérica 2-3 Kg 1 unidad
BUTIFARRA
Butifarra catalana blanca o negra 300 gr 1 unidad
Butifarra fresca 1 Kg Bolsa
Butifarra pincho 1 Kg Bolsa.
Chorizo criollo 1 Kg Bolsa

CHARCUTERÍA

Los embutidos y fiambres se pueden presentar loncheados al vacío

JAMONES Y 
EMBUTIDOS IBÉRICOS: 
El cerdo ibérico es un animal nacido,
criado y engordado en libertad, siendo su
entorno natural y ecológico, aprovechando
sus recursos naturales, sus pastos y el
fruto de las quercíneas: la bellota, así se
obtiene el mejor producto de cerdo del
mundo ¡disfrútalo!.
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JAMONES Y EMBUTIDOS IBERICOS
Cabecero de lomo ibérico 500 g 1 unidad
Centro de jamón bellota de Salamanca 3-4 Kg 1 unidad
Centro de jamón ibérico de Salamanca 3-4 Kg 1 unidad
Centro de paleta de bellota de Salamanca 1-2,5 Kg 1 unidad
Centro de paleta ibérica de Salamanca 2-3 Kg 1 unidad
Chorizo de bellota 1-1,5 Kg 1 unidad
Chorizo ibérico 1-1,5 Kg 1 unidad
Jamón bellota de  Extremadura D.O. 6-8 Kg 1 unidad
Jamón ibérico de Extremadura D.O. 6-8 Kg 1 unidad
Jamón de bellota de Salamanca 5-8 Kg 1 unidad
Jamón ibérico de Salamanca 5-8 Kg 1 unidad
Lomo bellota de Extremadura 1-2 Kg 1 unidad
Lomo bellota de Salamanca 1-2 Kg 1 unidad
Lomo ibérico de Salamanca 1-1,5 Kg 1 unidad
Morcón ibérico 2-3 Kg 1 unidad
Paleta bellota de Salamanca 4-6 Kg 1 unidad
Paleta ibérica de Salamanca 4-6 Kg 1 unidad
Salchichón ibérico 1-1,5 Kg 1 unidad
Solomillo curado 1 Kg 1 unidad

IBERICOS LONCHEADOS
Chorizo ibérico 100 gr 1 unidad
Jamón ibérico 100 gr 1 unidad
Jamón ibérico de bellota 100 gr 1 unidad
Lomo ibérico 100 gr 1 unidad
Paleta ibérica 500 gr 1 unidad
Salchichón ibérico 100 gr 1 unidad
Surtido de ibéricos 225 gr 1 unidad.

Continuación en el reverso de la ficha
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SALCHICHAS
Salchichas frescas blancas s/pedido Bolsa
Salchichas frescas rojas s/pedido Bolsa
Salchichas Frankfurt 1 Kg 1 unidad
Salchichas Frankfurt cocktail s/pedido Bolsa
YORK- COCIDO
Jamón de York extra 6 Kg 1 unidad
Jamón de York 11x11 (París) 3 Kg 1 unidad
Jamón tipo Praga con pata 8-10 Kg 1 unidad
Lacón braseado 2-3 Kg 1 unidad
Lacón cocido con hueso 3 Kg 1 unidad
Lacón cocido sin hueso 2 Kg 1 unidad
Lacón salado (fabada) 4-6 Kg 1 unidad
Lacón en salmuera entero 4-6 Kg 1 unidad
Pechuga de pavo 4 Kg 1 unidad
VARIOS
Callos cocinados 5 Kg Bolsa
Cecina taco 6 Kg 1 unidad
Cecina loncheada 100 gr 1 unidad
Chicharrones 2 Kg 1 unidad
Chistorra 3 Kg 1 unidad
Oreja adobada y cocida 2 Kg Bolsa
Sobrasada tarrina 1 Kg 1 unidad
Sobrasada tripa ibérica 2 Kg 1 unidad

CHARCUTERÍA PATES ARTESANOS
Paté Bretagne 1,2 Kg 1 unidad
Paté Finas hiberbas 1,2 Kg 1 unidad
Mousse perigord 1,2 Kg 1 unidad
Pimienta negra 1,2 kg 1 unidad
Pimienta verde 1,2 Kg 1 unidad
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