
EL PATO: De nuestro país vecino,
Francia, históricamente tradicional en el
consumo de pato, es de donde recibimos la
más alta calidad de este producto, tanto de
hígados, como magret, jamón, micuit,
productos en conserva, en semiconserva
así como curados y ahumados.

SEMICONSERVAS
Bloc de Foie de pato 30% tarrina 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 35% trozos 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 35% trozos en lonchas 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 50% trozos al vacío 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 50% trozos 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 50% trozos en lonchas 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato 50% trozos al vacío 1 Kg 1 unidad
Bloc de Foie de pato sin trozos 1 Kg 1 unidad
Mousse de Foie de pato 1 Kg 1 Kg 1 unidad
Mousse de Foie de pato en lonchas 1 Kg 1 unidad
Mousse de Foie de pato al vacío 1 Kg 1 unidad
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Carcasa de pato s/pedido 1 unidad
Corteza de pato s/pedido 1 unidad
Costillar de pato fresco s/pedido 1 unidad
Costillas de pato cortadas s/pedido 1 unidad
Escalope de pato porcionado (ultracongelado) Bolsa de kilo 1 unidad
Hígado de oca fresco 0,8-1 Kg 1 unidad
Hígado de pato congelado 500-700 g 1 unidad
Hígado de pato fresco 1ª 300-500 g 1 unidad
Hígado de pato fresco extra 500-800 g 1 unidad
Hígado de pato fresco Restauración 500-700 g 1 unidad
Magret de pato fresco –400 gr 300-400 g 1 unidad
Magret de pato fresco +400 gr 400-600 g 1 unidad
Magret rillete 300-400 g 1 unidad
Manchones de pato frescos 150-300 g 1 unidad
Mollejas de pato frescas s/pedido 1 unidad
Muslo de pato fresco 300-600 gr 1 unidad
Oca entera sin hígado 4-6 Kg 1 unidad
Pato entero sin hígado 4-6 Kg 1 unidad
Roti de magret con pimentón 600-800 gr 1 unidad
Solomillo de pato 1 Kg 1 unidad
Tournedó con foie mi-cuit 600-800 gr 1 unidad
Tournedó de magret 600-800 gr 1 unidad

MOUSSE
Mousse de Foie de pato 50% 130 gr 1 unidad
Mousse de Foie de pato 50% 200 gr 1 unidad
Mousse de Foie de pato 50% 310 gr 1 unidad
Mousse de Foie de pato 50% 65 gr 1 unidad

PRODUCTOS FRESCOS
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Continuación en el reverso de la ficha

PATO

MI-CUIT
Foie de oca «Mi-cuit» al vacío 500-700 gr 1 unidad
Foie de pato «Mi-cuit» al vacío 300 gr 1 unidad
Foie de pato «Mi-cuit» al vacío (500 gr) 400-600 gr 1 unidad
Foie de pato «Mi-cuit» laminado 1 Kg 1 unidad

CONSERVAS
Bloc de Foie de oca 130 gr 1 unidad
Bloc de Foie de oca 200 gr 1 unidad
Bloc de Foie de pato 35% trozos 130 gr 1 unidad
Bloc de Foie de pato 35% trozos 200 gr 1 unidad
Bloc de Foie de pato 35% trozos 65 gr 1 unidad
Foie de oca entier (bocal) 200 gr 1 unidad
Foie de oca entier (bocal) 300 gr 1 unidad
Foie de oca entier (bocal) 425 gr 1 unidad
Foie de oca entier (lata) 130 gr 1 unidad
Foie de pato entier (bocal) 300 gr 1 unidad
Foie de pato entier (lata) 130 gr 1 unidad
Foie de pato entier (lata) 200 gr 1 unidad
Foie de pato entier (lata) 65 gr 1 unidad

De

ueno

lo    Mejor

o



Artículo FormatoPeso Artículo FormatoPeso

CURADOS
Jamón de pato entero 150-300 gr 1 unidad
Jamón de pato precortado 100 gr 1 unidad

CONFITADOS
Grasa de pato Lata 1 kg 1 unidad
Manchones de pato confitados Lata 25 unids. 1 unidad
Mollejas de pato confitadas Bocal 5-6 unids. 1 unidad
Mollejas de pato confitadas Lata 10-11 unids. 1 unidad
Mollejas de pato confitadas Lata 50 unids. 1 unidad
Muslo de oca confitado Lata 7 unids. 1 unidad
Muslo de oca confitado individual al vacío Lata 300-400 gr 1 unidad
Muslo de pato confitado Lata 10 unids. 1 unidad
Muslo de pato confitado Lata 2 unids. 1 unidad
Muslo de pato confitado individual al vacío Lata 300 gr 1 unidad
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