
LA TERNERA Y CHOTO: De la Sierra
de Guadarrama obtenemos una de las mejores
reses nacionales con denominación de origen. La
carne de la Sierra de Guadarrama aporta un
perfecto equilibrio en grasa y músculo: jugosidad,
terneza. Y está avalada por la Consejería de
Consumo de la Comunidad de Madrid.
Es en Ávila donde obtenemos la mejor ternera
blanca. Nuestro éxito está basado en la confianza
que hemos depositado en nuestros colaboradores
que a lo largo de todos estos años han demostrado
ser los mejores, cada uno en su especialidad.

Artículo FormatoPeso

TERNERA BLANCA (edad 3 meses)
Aguja 4 Kg 1 unidad
Aleta 2 Kg 1 unidad
Babilla/Cadera 5 Kg 1 unidad
Bola 4 cortes (tapa, cadera, babilla, contra) 40-60 Kg 1 unidad
Bola 3 cortes (cadera, babilla, contra) 40-60 Kg 1 unidad
Chuletas porcionadas 200-500 gr Band.  6 ud.
Chuletero entero con solomillo 10-12 Kg 1 unidad
Chuletero entero sin solomillo 10-12 Kg 1 unidad
Cinta 8-10 Kg 1 unidad
Contra con tapilla 7 Kg 1 unidad
Delantero con falda 25-35 Kg 1 unidad
Delantero recto 25-35 Kg 1 unidad
Espaldilla 6-7 Kg 1 unidad
Falda  8-10 Kg 1 unidad
Falda con pecho 10-12 Kg 1 unidad
Filetes, escalopes o pallardas 100-150 g Bandeja 1k.
Morcillo delantero c/hueso 1,5 Kg 1 unidad
Morcillo trasero s/hueso 1,5 Kg 1 unidad
Osso-bucco sin porra 2 Kg 1 unidad
Picada s/pedido Bandeja
Pistola  (categoría A) 40-50 Kg 1 unidad
Ragout s/pedido Bandeja
Redondo 1-2 Kg 1 unidad
Solomillo limpio 1,5 Kg 1 unidad
Tapa 4-5 Kg 1 unidad
Tapa sin contratapa 3-4 Kg 1 unidad
Ternera entera o media (categoría A) 70-90 Kg 1 unidad
Trasero (categoría A) 50-60 Kg 1 unidad

Artículo FormatoPeso

TERNERA SIERRA DE GUADARRAMA
Aguja 5 Kg 1 unidad
Aleta 3Kg 1 unidad
Babilla/Cadera 6 Kg 1 unidad
Bola 4 cortes (tapa, cadera, babilla, contra) 40-60 Kg 1 unidad
Bola 3 cortes (cadera, babilla, contra) 30-50 Kg 1 unidad
Chuletas porcionadas 250-500 gr Band. 6 ud.
Chuletero entero con solomillo sin hueso 15-20 Kg 1 unidad
Chuletero entero sin solomillo sin hueso 10-15 Kg 1 unidad
Contra 8 Kg 1 unidad
Delantero con falda 25-35 Kg 1 unidad
Delantero sin falda 20-30 Kg 1 unidad
Espaldilla/Cantero 10-15 Kg 1 unidad.
Falda con hueso 8-10 Kg 1 unidad
Falda con pecho 10-12 Kg 1 unidad
Filetes, escalopes o pallardas 100-150 gr Band. 6 ud.
Lomo 8 costillas sin hueso 8-15 Kg 1 unidad
Morcillo 1,5 Kg 1 unidad
Osso-bucco 2 Kg 1 unidad
Picada s/pedido Bandeja 
Pistola  40-50 Kg 1 unidad
Ragout s/pedido Bandeja 
Redondo 1-2 Kg 1 unidad
Solomillo 1,5 Kg 1 unidad.
Tapa 5 Kg 1 unidad
Ternera entera o media 70-90 Kg 1 unidad
Trasero 60-70 Kg 1 unidad

El mercado nos ofrece un extenso surtido de productos importados frescos o congelados.
Pídanos información

TERNERA/CHOTO
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AÑOJO IMPORTACIÓN
Lomo entero c/hueso c/solomillo s/espinazo 20-25 Kg 1 unidad
Lomo entero c/hueso s/solomillo s/espinazo 15-20 Kg 1 unidad
Lomo entero deshuesado 10-15 Kg 1 unidad
Lomo bajo 5-8 Kg 1 unidad
Lomo alto sin hueso 8 Kg 1 unidad
Lomo alto con hueso 12 Kg 1 unidad
Morcillo 2-3 Kg 1 unidad
Rabo entero 1 Kg 1 unidad
Rabo porcionado s/pedido Bandeja
Solomillo de + 2 Kg 2-2,2 Kg 1 unidad
Solomillo de + 2,2 Kg 2,3-2,4 Kg 1 unidad
Solomillo de + 2,5 Kg 2,5-2,6 Kg 1 unidad
Solomillo de + 2,7 Kg 2,7-2,9 Kg 1 unidad
Solomillo de + 3 Kg Más 3 Kg 1 unidad

Artículo FormatoPeso

AÑOJO S. GUADARRAMA DESPIECE
Aguja 6-8 Kg 1 unidad
Aleta 3-5 Kg 1 unidad
Babilla 6-8 Kg 1 unidad
Bola deshuesada 50-60 Kg 1 unidad
Bola entera 50-60 Kg 1 unidad
Cadera 6-8 Kg 1 unidad
Contra 8-10 Kg 1 unidad
Culata 2-3 Kg 1 unidad
Delantero con falda 50-70 Kg 1 unidad
Delantero sin falda 40-60 Kg 1 unidad
Entraña 600 gr 1 unidad
Entrecotte porcionado 200-300 gr Bandeja
Espaldilla-Cantero 3-4 Kg 1 unidad
Falda con hueso 10-15 Kg 1 unidad
Falda sin hueso 10 Kg 1 Unidad
Filetes o ecalopes porcionados 100-150 g Band. 1 Kg
Magra 1 Kg 1 unidad
Matahambre 1-1,5 Kg 1 unidad
Morcillo sin hueso 2-3 Kg 1 unidad
Osso-bucco 3-4 Kg 1 unidad
Pez 1 Kg 1 unidad
Picada s/pedido Bandeja
Pistola 80-90 Kg 1 unidad
Rabo entero 1 Kg 1 unidad
Rabo porcionado s/pedido Bandeja
Ragout s/pedido Bandeja
Redondo 2 Kg 1 unidad
Tapa 8-10 Kg 1 unidad
Tapilla 2-3 Kg 1 unidad
Tira de asar s/pedido Bandeja
Trasero 90-100 Kg 1 unidad
Vacío 1 Kg 1 unidad
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